


«Гребешки» — ресторан о вкусе Баренцева моря  
и современной гастрономии с северным 
характером. 

Концепция проекта основана на популяризации 
кухни русского Севера и её адаптации для жителей 
и гостей Санкт-Петербурга и Москвы.  
В основе — прямые поставки морепродуктов  
с побережья Баренцева моря, где также работает 
второй ресторан и эко-отель. 

Меню выстроено вокруг философии  
Серф & Терф — сочетания морепродуктов и мяса.  
Бренд-шеф Ярослав Свинцов делает акцент  
на ключевых продуктах региона: гребешках, 
морских ежах и крабах. 



Формат ресторана ориентирован как на дневное,  
так и на вечернее посещение. 

 
С 10:00 до 17:00 подаются завтраки. Вечером акцент 
смещается на морепродукты и винную карту. 

Пространство включает два основных зала и отдельный 
«Кабинет». Формат подходит для деловых встреч,  
бизнес-завтраков, семейных торжеств  
и камерных ужинов.  
 
Возможна организация полного закрытия ресторана  
под частное мероприятие. 

Зал подходит для проведения: 

• Дней Рождений 

• Корпоративов, 

• Камерных свадеб, 

• Бизнес-завтраков. 



Кабинет до 16 гостей
Минимальный депозит для бронирования: 50 000₽



Меню ресторана

Морские ежи и гребешки
Большая тарелка 

морепродуктов на гриле
Серфборд



Завтраки

Завтрак Териберского рыбака Утренняя доска



Среди гостей Grebeshki



Контакты:

Дронова Екатерина 
Управляющая ресторана 

Виленский переулок, 15 

+7 (931) 266-77-22 

grebeshki-bistro.ru

+7 (904) 612-25-11 

ekaterina_dronova@list.ru

http://grebeshki-bistro.ru
mailto:ekaterina_dronova@list.ru

